Cervena fepa s kienem — recept z Volyné

-povafit 4 tepy

-nastrouhat na jemno s kfenem 1,5 stfedniho kienu na 4 fepy

-trochu soli, 4-5 lZic octa, cukr(podle oka 2lZice) nasypat na to, (podle chuti)
-promichat, dochutit

-nacpat do sklenic, zavickovat a Sups do lednicky

Takto vydrzi cca mésic, kdyZ se sterilizuje 25” pti 85 stupnich, tak vydrZi i pfes zimu, ale odpalite si
par vitamina. Jestli si dobre pamatuji, tak z uvedeného mnoizstvi je cca 6 sklenicek, tak to se da za
mésic v pohodé zlikvidovat.

1.11.2020
1,2 kg fepy
230 g kienu
Lzicka soli

7 lZic osta
2lIzicky cukru

Je ostrejsi, kfenu dost, ale ona si to vstfebd, chut jinak dobra, letos druha vérka, v prvni bylo kfenu
min, jsou z toho tfi sklenicky Weck a dvé sklenice 0,33, minule jsem mél 5x Weck (tzn Ze toho bylo
minule méngé).
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